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SORPASSO targato Siena. La città
delPalio primaper numerodi risto-
ranti stellati, e con il fregio di un
premio speciale: ecco il primo fra-
me del film che disegna la Toscana
delle buone tavole secondo l’edizio-
ne 2018 della Guida Michelin, la
“Rossa” che tutti temono e aspetta-
no con il brivido. Dieci locali, con-
tro i 9 di Firenze e provincia, e gli 8
dell’area lucchese.Merito di tre gio-
vani chef, che hanno portato una
ventata di novità con una cucina
che è sì creativa e ricca di intuizio-
ni, ma che comunque guarda sem-
pre con attenzione alla tradizione e
al territorio toscano.

SONO le tre nuove “stelle” dellaTo-
scana, per un totale di 35 ristoranti
che si fregiano dei “macaron” asse-
gnati dalla “bibbia” francese: risul-
tato che piazza la Toscana al quin-
to posto nazionale, lontana dalle 63
della Lombardia. Podio mancato
di poco invece nella classifica per il
numero di “Bib Gourmand”, in-
somma i locali dovemangiare è pia-
cevole senza un conto assassino, 32
euro per un menu completo (tetto

che sale a 35 nei capoluoghi e nelle
località turistiche): la Toscana ne
ha 27 contro i 33 dell’EmiliaRoma-
gna, i 29 del Piemonte, i 28 della
Lombardia. Un soffio. Ma anche
una tirata d’orecchie dalla “Rossa”:
in Toscana, è il messaggio, si man-
gia tanto emagari bene,manonbe-
nissimo. Guai da turismo mordi-e-
fuggi: menu troppo consueti, e

prezzi non sempre adeguati.

VAMEGLIO con il servizio di sala?
Può essere: lo proverebbe il Pre-
mio Speciale che la Rossa attribui-
sce ad Andrea Salvatori e al suo
staff, la sala del Meo Modo di Bor-
go Santo Pietro a Palazzetto, due
passi da San Galgano, già stellato
con lo chef Andrea Mattei. E co-

munque ci si può consolare con i
35 stellati. Uno in più dell’anno
scorso, per effetto di due dolorose
uscite. Hanno perso la stella, infat-
ti, il ristoranteAll’Acquacotta delle
Terme di Saturnia e il Lunasia di
Viareggio. Per il resto, panorama
invariato. Mantiene le tre stelle –
in tutta Italia, giova ricordarlo, so-
no solamente 9 - l’Enoteca Pin-
chiorri, il locale super-top di via
Ghibellina a Firenze guidato dalla
coppia inossidabile Giorgio Pin-
chiorri-Annie Féolde, con Riccar-
doMonco eAlessandroDellaTom-
masina (più lo chef pasticcere Luca
Lacalamita) al timone della cucina.
Mantengono le due stelle France-
sco Bracali a Massa Marittima, Va-
leria Piccini diCaino aMontemera-
no, Gaetano Trovato con Arnolfo a
ColleVal d’Elsa eGiuseppeManci-
no, al timone del Piccolo Principe,
al Principe di Piemonte a Viareg-
gio. Poi le new entry, come si dice-
va. Eccoli: Alberto Sparacino al
Cum Quibus di San Gimignano.
Marcello Corrado alla graziosa
Osteria Perillà, nel borgo antico di
Rocca d’Orcia. E infine Fabrizio
Borraccino al PoggioRosso nel bel-
lissimo ambiente diBorgoSanFeli-
ce. A Castelnuovo Berardenga: no-
vemila abitanti, due ristoranti stel-
lati. Quando si dice la classe.
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Il piccolo esercito
di chimantiene
una stella
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ECCO l’elenco dei ristoranti
toscani che hanno mantenuto la
stella.
Relais Il Falconiere, Cortona;
Borgo San Jacopo Firenze; La
Bottega del Buon Caffè Firenze;
La Leggenda dei Frati Firenze;
Ora d’Aria Firenze; Il Palagio
Four Seasons Hotel Firenze;
Winter Garden by Caino St.
Regis Hotel Firenze; La Torre
Castello del Nero Hotel,
Tavarnelle Val di Pesa ; Osteria
di Passignano, Tavarnelle Val di
Pesa; La Trattoria di Enrico
Bartolini, Tenuta La Badiola,
Castiglione della Pescaia; Il
Pellicano, Porto Ercole; Silene,
Seggiano Grosseto; La Pineta,
Marina di Bibbona Livorno;
Bistrot, Forte dei Marmi;
Lorenzo, Forte dei Marmi; Lux
Lucis Hotel Principe, Forte dei
Marmi; LaMagnolia Hotel
Byron, Forte dei Marmi;
L’imbuto, Lucca; Butterfly,
Marlia Lucca; Romano,
Viareggio; Atman a Villa
Rospigliosi, Lamporecchio; Il
Colombaio, Casole d’Elsa; La
Bottega del 30, Castelnuovo
Berardenga; MeoModo Hotel
Borgo Santo Pietro, Chiusdino; I
Salotti Hotel Il Patriarca, Chiusi;
Il Pievano Hotel Castello di
Spaltenna, Gaiole in Chianti;
Castello di Fighine, San
Casciano dei Bagni.
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